
 

WELSCHRIESLING 2006  
Klare, transparente Frucht nach gelben Äpfeln, offenherzig, pikant-
würzig, leichtfüßig schwebend, dennoch mit vibrierendem Spiel und 

knackigem Biss, toller Trinkfluss. 
 

MORILLON ( CHARDONNAY) 2006 
Von Beginn weg prägnante, exotische Aromen nach Ananas, 

Grapefruit, Bananen, saftig, schöner Schmelz ohne mächtig zu sein, 
lebendig und verspielt, feiner Trinkfluss, vitaler Charakter mit 

Stärke im subtilen Bereich. 
 

WEIßBURGUNDER (PINOT BLANC) 2006 
Facettenreiches Aromenspiel, nussig untermalt, pikant, feurig, dann 

wieder herrliche exotische Noten, Touch nach Grapefruit, alles 
dicht verwoben, im Abgang geprägt von großartiger, kühler 

Mineralik. 
 

GRAUER BURGUNDER (PINOT GRIS) –2006 
Füllige, dichte, direkt ansprechende Nase nach exotischen 

Früchten, vollreife Bananen, Maracuja, tiefgründig, dennoch mit 
viel schmelzig-saftiger Substanz, Restsüße und Säure perfekt 

abgestimmt, lang anhaltendes Finale. 
 

SAUVIGNON BLANC - classic 2006 
Trautenburg 

Prägnantes, vielfältiges Bukett nach schwarzen Johannisbeeren, 
Holunder, Stachelbeeren, setzt sich am Gaumen nahtlos fort, reif, 
kompakt, dicht und fordernd, von fülliger mineralischer Finesse 

unterlegt, sehr langer Nachhall. 
 

SAUVIGNON BLANC Smaragdhang 2006 
Grandiose, reife Fruchtfülle, extrem viel Cassis, dann wieder 

Stachelbeeren, Paprikaschoten, spürbare Fülle, extraktreich mit 
durchgehendem Fruchtcharme, hochkonzentriert und endlos 

brillant mit viel reifer Mineralik im Finale, ein Wein mit großer 
Zukunft. 
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Muskateller 2006 
Geprägt von einladender Frucht und klassisch-pikanter 

Kräuterwürze, Minze, Zitronenmelisse, Muskat, im Hintergrund auch 
Orangenzeste, einladend und lebhaft, mineralische Eleganz, schöner 

Nachhall. 
�

SÄMLING (Scheurebe) 2006 
Startet mit eleganten Aromen, die sich am Gaumen fortsetzen, nach 

Steinobst wie saftiger, weißer Pfirsich, auch würzig, einladende, 
geschmeidige Dichte, reichlich Extraktsüße mit harmonisch 

abgestimmtem Säurespiel, animierender Trinkfluss. 
 
 

SCHILCHER 2006 
Verlockende Aromatik nach süßen Erdbeeren, Touch nach 

Blutorangen, charmant fließend, von der pikanten Säure perfekt in 
Balance gehalten, zum Abgang hin sehr saftig und animierend. 

 

 

BLAUER ZWEIGELT 2006 
Pikante Würze, sehr dicht, dennoch überaus seidig fließend, Aromen 
nach hochreifen, schwarzen Kirschen, auch Dörrfrüchte, reichhaltig, 
samtig und sehr harmonisch, feingliedriges Tanningerüst, exzellenter 

Trinkfluss. 
 

 

BLAUBURGER BARRIQUE  2004 
Tiefes Bordeauxrot, fast schwarz im Zentrum, vielschichtiger Duft 
nach Beerenfrüchten, im Hintergrund zarte Eichenholzaromen, am 
Gaumen leicht fruchtig, kompakter Körper, solides Tannin und sehr 
gut eingebundene Vanillearomen verleihen ihn Eleganz und große 

Ausstrahlung.   
 

DREIKLANG 2004 
Cuvee (Blauburger, Wildbacher, Zweigelt) 

In der Farbe zeigt er sich mit einem kräftigen dunklen Rubinrot. Nach 
Kirschen duftend und im Abgang erkennt man zarte Brombeeren. 

Durch die Würze vom Wildbacher, die Frucht vom Zweigelt und dem 
milden Aroma vom Blauburger wird dieser Wein zum Erlebnis. 

 

 

Muskateller Sekt 2006 
Brilliantes Entree mit köstlichem, feinperligem Mousseux, saftige Frucht mit wildwürzigen Kräuternoten, Zitronenmelisse, Minze, 

überaus erfrischend mit exzellent nervig-süßigem Finale. 
 


